SPEISEKARTE
CATERING

FLEISCHEREI & PARTYSERVICE

Am Alten Klrchplatz

FLEISCHEREI UND PARTYSERVICE HARTMANN
Kirchstr.2 | 48361 Beelen

+49 (0) 2586 470
kontakt@fleischerei-beelen.de



PARTYSERVICE HARTMANN

5@%/@ Kanden,

auf den folgenden Seiten finden sie eine kleine Auswahl unseres
Speiseangebots sowie Meniivorschlage. Gerne stellen wir Thnen ein
individuelles Angebot aus regionalen, nationalen und internationalen
Spezialitaten zusammen. Rufen sie uns einfach an und lassen Sie sich
personlich beraten!

Die Preise in dieser kleinen Speiseauswahl verstehen sich inklusive der
gesetzlichen Mehrwertsteuer von 5 % bei Selbstabholung.

Gern bieten wir Ihnen auch einen vollen Service mit Anlieferung,

wir dann den erh6hten Mehrwertsteuersatz von 16 % veranschlagen
mussen.

Wir freuen uns darauf IThnen ein individuelles Mend fir Ihr Event
zusammenzustellen!

/ﬂ;Tm Lor Fégcé:w Flartnann

RUFEN SIE UNS AN UNTER T@ 02586 470
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Mit der Veroffentlichung dieser Karte werden alle anderen Karten und Preise ungiiltig. (Stand: 26.03.2022)



VORSPEISEN UND SUPPEN

VORSPEISEN C : . :
Wym W

E . mit Rucola und Parmesan
¢ Baguette und Butter
mit Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Creme Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Brot und Butter
Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

I sthillscher KWW

At fé—gﬁa‘f mit Honigmelone
%ﬂd Brot und Butter
mit Bratchampignons, Weinpaprika Ab 20 Pers.
Tomate Mozzarella, verschiedene Oliven
marinierte Artischocken, Meeresfrichte
Sonnentomaten(getrocknet)

Peppadews, mildem Schafskase
Rucola mit Parmesan u.v.m. ]@é@ Brat ¢
Ab 25 Pers. Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

mit magerem Kasseler- und
Schweinebraten garniert
mit hausgemachter Remoulade

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Bﬁeézer /I/la‘szm

in Bldtterteig gebacken
Stiickpreis auf Anfrage

FL&#M

feines Schweinefilet mit Blattspinat
in Blatterteig gebacken

Stiickpreis auf Anfrage

Feines Roastbee Vitel s Tonnate

rosa gebrate mageres Kalbfleisch diinn aufgeschnitten
an hausgemachtem Waldorfsalat mit einer feinen Thunfischcreme
mit Zwiebelbrot und Butter Brot und Butter
Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Stand: 26.03.2022



VORSPEISEN UND SUPPEN

M/ﬁ/@é’ﬁ% CANAPES & CO.
kleine Kdse und Schinkenschnittchen
Mini-Mettendchen

Stiickpreis auf Anfrage

Sie sind auf der Suche nach einem kalten

Buffet fir Ihre ndchste Party? Oder wollen
einfach einmal mit Familie, Freunden oder
Arbeitskollegen gemeinsam Friihstiicken?

Wir bereiten fir Sie aus frischen Zutaten
und verschiedenen Brotsorten leckere
Canapés zu. Zum Beispiel mit:

Koubbencocktail

Nordseekrabben oder Scampi
auf frischem Salatbett
Brot und Butter

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage
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e Hihner- oder Entenbrust I
* rosa gebratenem Roastbeef I
* hausgemachten Wurstwaren I
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» gerduchertem Lachs
» frischen Garnelen oder Krabben
e aromatischer Kaseauswahl

SUPPEN UND EINTOPFE

Pro Person 2 Tassen (ca. 510 ml)

Preise auf Anfrage Daneben bieten wir auch eine grof3e

Auswahl an Westfalen-Tapas, Fingerfood
Bullion mit guter Einlage......ccuvueveeeennnn... ; und Antipasti an.

Broccoli-Rahm-Suppe.......cccovevivinininnnnn. | Preise auf Anfrage
GulaschSUPPe. v
Teufelssuppe Sliss-Sauer.........ccccevvvnnnnnne. |
Kdse-Lauch-Suppe....cccovviviiiiiniinninnnn.
(€)Y 13 U] o] o 1=
Tomaten-Creme-Suppe....ccovvvevvininnnnen..
REIEErSUPPE. ..ttt
Lauch-Creme-Suppe....cccoovvvivieiiniinnnnn.
Spitzkohl Rahm Suppe.......coevvviviniieininnn.
Erbseneintopf mit Einlage..........c.c...........
Griinkohleintopf mit Einlage.....................
Linseneintopf mit Einlage...........cccovnen..

Mohreneintopf mit Rindfleisch.................

Bohneneintopf mit Einlage......................

Wirsingeintopf mit Markkl6Rchen.............

Stand: 26.03.2022



HAUPTGERICHTE UND MENUS

HAUPTGERICHTE/MENUS H%Mﬁ%
[t 5,;&:/542/ mit Schafskase und Blattspinat gefillt

dazu Rosmarinkartoffeln
bunter Gartensalat mit Sahnedressing

2 mittelgroRe Schnitzel pro Pers. Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

mit feiner Champignon-Rahmsauce
Bratkartoffeln
frisches Gemuise mit Sauce Hollandaise

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Sewerbraten nit A ihotl

W/Z% Salzkartoffeln und Knodel
heil3e Pfirsiche mit Preiselbeeren

franzosische Ochsensteakhiifte Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage
mit gebratenen Scampi

Sauce Choron, Schmorgemiise
und Rosmarinkartoffeln

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

S%ﬁaiﬂ% o 5@7/%&
BMM Pommes Croquettes

Gemusevariation mit Sauce Hollandaise

il %ﬁ/ jo&mfa Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

dazu Whiskey-Dip, Champagner-
Rahmwirsing und Kartoffel-Gratin W

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage ' laié%
an Tomaten-Basilikum-Rahm

Gemuserisotto
Salatvariation mit Sahne-Dressing

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

mit Sauerkraut
und frischem Kartoffelpilree

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Stand: 26.03.2022



HAUPTGERICHTE UND MENUS

Beeloner Redmschnitze!” TW%MW
dazu Bratkartoffeln und Krautsalat

Uberbackener Blumenkohl und Brokkoli WM

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

mit einer feinen Gemuse-Kase-Sauce
Rucola und Tomaten-Salat
an Balsamico-Dressing

QM KT///%AG/ Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

mit Westfalischer Zwiebelsol3e,
hausgem. Kartoffelsalat und Gurkentaler

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage Lasague 35 <L/¢/((

Lachs-Lasagne mit frischen Blattsalaten
Tomaten-Zwiebelsalat

&/‘L@é K@%/&g@f{J es Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Rostinchen und zartes Buttergemise
Salatvariation mit Sahne-Dressing

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

p@fewo@f@/
wit Curry-Kakes Redn

und heilen Frichten
Feine Buttererbsen und Moéhren
Schmorkartoffeln

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

qu«%&/ Lusta 9@4&0/

mit Knoblauch-Dip

Paprika-Rahmgemse mit Champignons und Paprika
Kartoffel-Lauch-Gratin dazu Butterspétzle
Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Stand: 26.03.2022



HAUPTGERICHTE UND MENUS

Retharsctfilet

mit Paprikagemise
und Oma Hartmanns Kartoffelsalat

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Lanmnkeule mit Rotweirsauce

mediterranes Schmorgemise
Rosmarinkartoffeln
Rucola mit Parmesan

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Feine WM
Mit Apfel-Zwiebel-Rotkohl
Petersilienkartoffeln und Salatvariation

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Sebareiser Braten vom Revd

Gemusevariation mit Sauce Hollandaise
Salatvariation mit Sahne-Dressing
dazu Schmorkartoffeln

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Stand: 26.03.2022

S %Mdm

mit gebratenen Champignons
und einer herzhaften Sauce
feines Erbsen und M6hrengemise
Butterkartoffeln

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

B/W— @a— Braten

mit einer feinen Kdse-Sahne-Sauce
Schmorgemiise
Kroketten
frischer Blattsalat in Sahnedressing

Ab 20 Per. Preis auf Anfrage

WA@L‘% mct /Me/ Sauce

Gemusevariation mit Sauce Hollandaise
Tomaten-Zwiebelsalat
Bratkartoffeln

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

PM@J g/wm;f mel W

und frisches Tsatsiki
Salatvariation mit Cocktail-Dressing
Zwiebelbaguette mit Krduterbutter

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Kasselor— Braten

mit einer Ananassauce
SiR-Sauerkraut
hausgem. Kartoffelpiree mit Zwiebeln

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage



HAUPTGERICHTE UND MENUS

Licata /’/léém&

Schnitzel in Kase-Ei-Hiille gebraten
Tomatensauce und grine Bandnudeln
mediterranes Schmorgemise
Salatvariation mit Balsamico-Dressing

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

DESSERTS

Preise auf Anfrage

Mousse au Chocolat........cccvevviiinininnennen.
Mousse au Vanille.........c..ceeviviiiiiiininennn,
Rote Gritze mit Vanillesauce...................
Herrencreme......coooeviiiiiiiiiiiiiiiiiineees
Bayrische Creme......cccovviiiiiiiiiiniininnen,
Westf. Quarkspeise.......ccccevviieiiininiinininn,
Weinschaumcreme.......cooeeeveviiininininnn,
Griesflammeri & heiBe Pflaumen...............
Frischer Obstsalat...................nach Saison

TITAMI U ettt ettt ettt e e e eaans

Qmaé; @%&éf&

mit griinen und schwarzen Oliven
Grissini

Ab 20 Pers. Preis auf Anfrage

Stand: 26.03.2022

GRILLFESTE

Egal ob im kleinen Kreis (ab 20 Personen)
oder fur Ihr nachstes grofRes Event - wir
richten Ihre Grillfeier individuell nach Ihren
Winschen aus. Zum Beispiel mit:

* hausgemachten Spezialitdten vom
Schwein, Rind und Lamm

» frischem Fisch oder Garnelen

« mediterranem Grillgemise aus der
Pfanne

* bunten Salaten je nach Saison

« Antipasitbuffet

... und vielem mehr!
Rufen Sie uns an unter 02586 470 - wir

beraten Sie gern fir Ihr personliches,
unvergessliches Event!




